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Resumen

Los contaminantes quimicos, como los téxicos naturales o los contaminantes generados por el
procesado, son un problema que preocupa a nivel mundial debido a las consecuencias que
generan sobre la salud humana cuando se consumen a través de los alimentos. Por esta razodn,
el control de estas sustancias desarrollando nuevas metodologias analiticas sensibles, rapidas,
efectivas y sostenibles es primordial para conseguir una adecuada seguridad alimentaria.

El objetivo principal de esta Tesis Doctoral ha sido desarrollar nuevas estrategias analiticas
basadas en la aplicacién de nuevos materiales a base de silice mesoestructurada funcionalizada
con diferentes ligandos para ser aplicados como adsorbentes de la extraccion en fase sélida
(SPE) o la extraccidn en fase sélida dispersiva (dSPE). Por otro lado, un segundo objetivo se ha
centrado en desarrollar estrategias basadas en técnicas micro-extractivas, como son el p-
QUEChERS vy la técnica uSPEed’. La combinacidn de estas técnicas con la cromatografia de
liguidos acoplada a espectrometria de masas en tdndem (HPLC-MS/MS) ha permitido el control
de contaminantes quimicos, concretamente de algunos contaminantes del procesado como son
la acrilamida, el hidroximetilfurfural, el furfural y el 5-metilfurfural, y de toxinas naturales de la
familia de los alcaloides tropanicos, como son la atropina y la escopolamina, en diferentes tipos
de alimentos. Estas metodologias han contribuido al conocimiento acerca de la presencia de los
contaminantes quimicos mencionados en muestras no estudiadas, como son los alimentos a
base de insectos, barritas de cereales, harinas sin gluten, cereales, pseudocereales, legumbres,
hierbas aromaticas, especias, infusiones y verduras.

De manera general, las metodologias analiticas desarrolladas junto con los resultados obtenidos
en esta Tesis Doctoral suponen un avance en el campo de la Quimica Analitica permitiendo
contribuir a un mejor control de la seguridad alimentaria.



